
Alle priser er i DKK og ex. moms 

SOHO

Julefrokost med vinmenu & hård bar 

• Velkomstbobler og snacks 

• 3-retters menu  

• Snaps under middagen 

• Vin, øl og vand ad lib i 7 timer 

• Longdrinks ad lib i 4 timer (ex. 22.00-02.00) 

• Kaffe/te 

• Personale, lokaleleje, oprydning og rengøring 

PRIS

JULEFROKOST

FORRETTER 

Gammeldags modnede sild, brændt madraskarry, creme fraiche, syrlige æbler, syltede løg 

Gravad Vestfjordlaks, sprød fennikel, mild sennepsdressing 

Terrine af confiterede kalvekæber, nødder, tørret frugt, syltede rødbeder fra Røsnæs, hasselnøddemayo 

Hvedeboller, kernerugbrød, økologisk kærnet  

  

HOVEDRETTER 

Confiterede andelår med sprødt skind 

Klassisk rødløg, andefedt, appelsin, røde bær 

Andesauce, ribsgele, julens krydderier 

Velfærdsgris, sprød svær, ekstra svær 

Kold æblemostarda, frisk peberrod 

Grønkål, gyldne sultanarosiner, syrlige æbler, creme fraiche, ristede græskarkerner 

SOHOs flødekartofler 

  

DESSERT 

Klassisk ris a la mande med polynesisk vanilje, lun kirsebærsauce 

995,- pr. person (+50) 
1045,- pr person (u. 50)

Family Style Dinner


