EKSEMPEL PA PRIVATFEST

FORRET

Islandsk baeredygtig laks, roget i Kebenhavn
Japansk nashi peere syltet i hyldeblomst & grenne stikkelsbaer
logpuré & citron verbena & boghvede

Hertil surdejsbred & gkologisk smer

HOVEDRET

Fransk vagtel farseret med karl johan svampe,

vintergrent & sauce med saltede friske koriander fre

“On the side”
SOHOs egen krydrede andepeolse med ingefeer & fennikel
Kartoffelpuré med urter og syltede skalotteleg

DESSERT

Blommer syltet i yuzo, breendevin & lang peber

Iscreme pa polynesisk vanilje & breendte mandler samt marengs

PRIS

Middag med vinmenu 870,- pr. person (+ 50)
940,- pr. person (u. 50)
+ Velkomstbobler og snacks

* 3-retters menu

+ Vin, ol og vand ad lib i 3,5 timer
. Kaffe/te

« Personale, lokaleleje, oprydning og
rengering

Alle priser er i DKK og inkl. moms
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